GCncralcn 5 retters Ngtérs menu 2022

Suppen:

Klassiskjomicruhummcr suppe med acbler og porre samt saF’cige hummerb

Tilsmagt med cognac og dobbelﬂgde samt grgnne urter.

\/ores rug-toast og kaviar creme.

Forret pa vildt:
K old rgget mart Fasanbrgst og terrin af fasan marineret i aromatisk Peber.

Sgltede skovsvampe og rgdlgg - Kerner og Salater ~ Tranebaer essens.

Forret pa fisk:
(eviche af torsk og kammusling - Proken agurk gel og agurkcurt

limc, Peber og olivenolie.

[Hovedret:
Grillet Himmerland oksefilet og marineret letrgget kalvebryst i Serranoskinke
Dagt gron kartoffel pure - Salsa af gule bede, sma log samt frisk acble.
Pastinakmousse med Pers;lleo!ie.

Sherrﬂ sauce Pé kalvc{:ond, flade og masser af urter.

Dcsscrtcn;
Go]d mousse choko]aéekage samt sgd syrlig solbacrcreme Pé hasselngd mazarinbund -
Bromba@r sylt og frisk brombzer = knaek af karamelngdder- Rad (Chokolade knas.

3 retter-~%9 5,—‘(!’. 4 retter47 5,—|<r. 5 retter 55 O,~|<r.

F n ekstra ret med frisk kogt hummer: Fris pr. cov. 225, kr.

K]assik kogt 1> hummer ( ca 5005) og hummersalat af kloen, cremet tomat dressing og toast.

I n ekstra ret med 3 ost: Pris pr. cov. 100,-kr.
]:ransk 12 man. Comté ~ Blé Kornblomst~ Brie de Meaux.

[Hertil sveskerivin - ngdderi salt - olivenbrad.
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5ka|clqrs muligheder:

Hel frisk hummer ca. 6005 til 700g ~ DK Fris pr kg 4-95;‘«
Hele friske DKjomeruhummer~ 8,/16 pr kg‘ Fris pr kg 250,~‘<r
Héndpi”edc sgskogtc varmvands rejcr, meget fint smagende. Fris pr 1<g. Z95,~i<r

Kolc{ rgget laks fra Fa@rgjeme, vores bedste laks med delikat smag og rag,. Fris pr kg)‘ §50,~‘<r

12 stk @sters Fines de Claire nr. 3 - klassiske Franskc gsters. Fr 12 stk ZOO,~‘<r
12 stk. Ho”anclslce runde gsters. ”Sti”chavs” gsters er de ogsa kaldet og Fr. 12 stk 22.5,—i<r

de er meget kadfulde og mild i smagen.

Oscietre (Caviar - den meget smaggulcle og delikate af caviar arterne. 10g. 225,~i<r
Ira ]talicn. 50g. ‘1-50,—i<r
chruga caviarfra ]ran. 10g. Z75,~1<r

Det lille Perlemorsparvet korn har et lysegrét skaer. Sevruga er den mindste af caviarstgrerne og
har) i forhold til Beluga og Oscietre, den staerkeste smag, Denne caviarer kun tilberedt med

rent sa]t

riske Déc]yr ryg fra an ~hele - Pris pr kg. 250,-kr

K anleveres dagen for
Helc vildaender eller fasan - Pris pr stk. Fris pr. stk. 50,~1<r

Vi har vinen til nytar

Se scparat vinliste pa }jemmesic}en.

Bestil pa mail - Pichardts@mail.dk - Ved bcstiuing indbetales et dcpositum pa 300,-kr pr

person - HUSK navn/. antal hvorefter man vil mocltagc en bckramctclsc.
Bcstillingcn kan zendres indtil d. 20 december oger derefter fuldt bindende.
Ring gerne ved alle spfzirgsmél pa 62 5% 3% 03,
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