‘Q.%.\I.G\.\".‘R.WE\J.‘

} % Pichardts specialiteter
W /4 I Tapas til let buffet eller reception.

Iskold suppe af frisk mango samt saftige rejer, tilsmagt med braendevin.

Pate af slethvar og gron kervel, lagt med rd marineret rodfrugter.

Syltede ryg af torsk, i peberfrugts purre samt urtecreme..

Cremet salat af sgkogte rejer samt spradt able og fordrslag.

Radfisk bagt med aromatisk peber og honning, serveret med rodfrugts dressing.
Salat af friske avocado og skorzonerrod, smd vagtelaeg samt oliven marinade.
Fersk ragget laks, i dild og ristede kerner samt zeggesalat.

Varmrgget Laks fra Langeland, serveret med rygeoste creme.

. Black tiger rejer pd spyd med frisk mango og mild marinade.

0 Grillet bragd og "sorte” tomater, samt frisk basilikum.

11. Specialitet! Vores ablekogte skinke - gulerods marmelade.

12. Rgget Dansk fasanbryst, bagte sgde tomater og aubergine "kaviar”

13. Tatar af kalvekad rgrt med frisk peberrod og kaperscreme samt bagt rﬂdbede N

14. Bagt unghane taerte med sgde abler og frisk timian.

15. Lun saltede svinebryst med zeble kompot og persille creme. .

16. Raget og spraengt Svinemgrbrad - radlggs sylt og mash af fladekogte svampe.

17. Lun Sgnderjysk kdl pglse, serveret med agurk realich og sprgde chips.

18. Lun marineret oksekgd i aromatisk peber, stegt pa grill serveret med “kold”
bearnaise sauce.

19. Pate af okse og svinekgd med pistaciengdder og "sommerrgdder”

20.2 slags Italiensk pglse, med oliven, torret tomat samt bagt lgg.

21. Frisk dansk mild gedeost med sgde peber.

22. Hvid Dame cremet brie med ngdder i rgdvin.

23. Bld kornblomst samt frisk druer og ristede rugbrad.

24.Saftig Paere kage med egen braendevin, vanilje og mandler.
25.Saesonens frisk frugter i sgd lage med hvid chokolade creme.

26. Mandelkage med blommer og valngd, samt fladecreme.
27.Chokolade mousse af 70% callebaut med friske baer i rgdvin.

28. Nougat roulade med rabarber ( eller seesonbzer) og sirup.

29. Friske meloner i champagne med mynte og knas af ngdder.

30. Saftig eebletaerte med mandler og vanilje creme, samt braendevin.

Pris pr cov. ved 6 valgfri stk. 350,-kr
(stk. pris ved ekstra antal 59,kr )

med buffeten medfolger 2 slags oliven, salte ngdder og brad chips. I
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Ovn skal forefindes pd stedet, ved valg af varme retter. @ A
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